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Portaria n.* 697/86
de 21 de Novembro

O Decreto-Lei n.° 390/86, de 21 de Novembro, de-
termina que as caracteristicas dos produtos nele defi-
nidos, os métodos de anélise a utilizar ¢ o uso de
ingredientes e préticas tecnolgicas permitidas ser@o
estabelecidos por portaria.

Assim, com fundamento no disposto no n.° 1 do
artigo 11.° do Decreto-Lei n.° 390/86:

Manda o Governo da Repiiblica Portuguesa, pelo
Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagdo, o se-
guinte:

I — Caracteristicas dos produtos:

1 — Alcool vinico:

a) Caracteristicas organolépticas:

Aspecto — limpido;

Cor — incolor;

Aroma e sabor — préprios, isentos de quais-
quer outros estranhos;

b) Teor alcoflico minimo em percentagem de
volume a 20°C — 96;
¢) Valores miaximos em elementos residuais:

Acidez total, expressa em dcido acético
g/hl de élcool a 100 % vol.— 1,5;
Esteres, expressos em 4cido de etilo g/hl

de dlcool a 100 % vol.—1,3;

Aldeidos, expressos em acetaldeido g/hl de
dlcool a 100 % vol.—0,5;

Alcoois superiores totais, expressos em iso-
butanol g/hl de dlcool a 100 % vol. —
0,5;

Metanol, em g/hl de dlcool a 100 % vol. —

Extracto seco, expresso em g/hl de slcool
a 100 % vol.—1,5;

Furfural — isento;

Bases azotadas voldteis, expressas em azoto
g/hl de 4lcool a 100 % vol.—0,1.

2 — Aguardente vinica:
a) Caracteristicas organolépticas:

Aspecto — limpido;

Cor — incolor;

Aroma e sabor — sem quaisquer outros cs-
tranhos & matéria-prima;

b) Teor alcoblico méximo em percentagem de
volume a 20°C — 80;
¢) Caracteristicas quimicas:

Cobre (maximo em mg/l) — 10;

Acidez total (méximo em 4cido acético em
g/hl de élcool a 100 % vol.) — 100;
Metanol (méximo em g/hl de élcool a

100 % vol.) — 200;

Butanol 2 (méximo em g/hl de dlcool a
100 % vol.) — 10;

Quantidade total de substincias voliteis,
além dos élcoois etilico ¢ metilico (mi-
nimo em g/hl de 4lcool a 100 % vol.) —
250.

3 — Aguardente vinica velha:

a) Caracteristicas organolépticas:

Aspecto — limpido;

Cor — dourada a topazio;

Aroma e sabor — sem quaisquer outros es-
tranhos & matéria-prima, devendo revelar
caracteristicas de envelhecimento natural;

b) Teor alcodlico minimo em percentagem de
volume a 20°C — 35;
¢) Caracteristicas quimicas:

Acidez total (mdximo em g/hl de 4lcool a
100 % vol.) — 200;

Extracto seco (médximo em g/hl) —8;

Demais caracteristicas conforme o expresso
no n.” 2, alinea ¢).

4 — Aguardente vinica preparada:

a) Caracteristicas organolépticas:

Aspecto — limpido;

Cor — incolor, ou amarelada a top4zio;

Aroma e sabor — sem quaisquer outros es-
tranhos 2 matéria-prima, revelando a pre-
senga de beneficiadores;

b) Teor alcodlico minimo em percentagem de
volume a 20°C — 35;

c¢) Caracteristicas quimicas:

Extracto seco (médximo em g/I) — 20;
Demais caracteristicas de acordo com o
expresso no n.” 2, alinea c¢).

5 — Aguardente de bagago:

a) Caracteristicas organolépticas:

Aspecto — limpido;

Cor — incolor;

Aroma e sabor — reveladores da matéria-
-prima (bagago) e isentos de quaisquer
outros;

b) Teor alcoblico minimo em percentagem de
volume a 20°C — 40;

¢) Caracteristicas quimicas:

Cobre (maximo em mg/l) — 15;

Acidez total (mdximo em 4cido acético em
g/hl de dlcool a 100 % vol.) — 150;
Metanol (méaximo em g/hl de 4&lcool a

100 % vol.) — 1500;

Butanol 2 (mdximo em g/hl de dlcool a
100 % vol.) — 30;

Quantidade total de substincias voliteis,
além dos ilcoois etilico e metilico (mi-
nimo em g/hl de dlcool a 100 % vol.) —
300.

6 — Aguardente de bagago velha ou bagaccira ve-
lha:

a) Caracteristicas organolépticas:

Aspecto — limpido;
Cor — amarelada a topdzio;
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Aroma e sabor — a bagago ou atenuado a
bagaco, apresentando caracteristicas de
envelhecimento natural;

b) Teor alcodlico minimo em percentagem de
volume a 20°C — 40;
¢) Caracteristicas quimicas:

Acidez total (maximo em g/hl de dlcool a
100 % vol.) — 250;

Extracto seco (maximo em g/hl) —8;

Demais caracteristicas conforme o expresso
no n 5, alinea ¢).

7 — Aguardente de bagago preparada ou bagaceira
preparada:

a) Caracteristicas organolépticas:

Aspecto — limpido;

Cor — incolor, ou amarelada a topézio;

Aroma e sabor — reveladores da matéria-
-prima (bagago) e da presenga de bene-
ficiadores;

b) Teor alcodlico minimo em percentagem de
volume a 20°C — 40;
¢) Caracteristicas quimicas:

Extracto seco (maximo em g/1) — 20;
Demais caracteristicas conforme o expresso
no n. 5, alinea ¢).

[l — Métodos de anilise:
Os métodos de andlise a utilizar nos ilcoois ¢ nas
aguardentes sdo os seguintes:

Teor alcoblico — método densimétrico de acordo
com o método n.” 1 do Regulamento n.° 3590/
83 da CEE, de 13 de Dezembro de 1983,
e descrito nas Normas Portuguesas NP-757
e 1-2143;

Extracto seco — método gravimétrico descrito
como método n.° 10 do Regulamento n.® 3590/
83 da CEE, de 13 de Dezembro de 1983,
¢ na Norma Portuguesa NP-756;

Acidez total — método volumétrico descrito nas
Normas Portuguesas NP-757 e 1-2139;

Esteres — método volumétrico descrito na Norma
Portuguesa 1-3261;

Aldeidos — método volumétrico descrito na Norma
Portuguesa 1-3263;

Alcoois superiores totais:

1) Em alcoois — método colorimétrico (reac-
¢do de Komarovsky) descrito como mé-
todo n.® 5 no Regulamento n.® 3590/83
da CEE, de 13 de Dezembro de 1983,
e na Norma Portuguesa NP-760;

2) Em aguardentes — somatério dos dlcoois
superiores determinados individualmente
por cromatografia em fase gasosa pelo
método descrito na Norma Portuguesa
1-3263;

Furfural — método colorimétrico descrito como
método n° 1t do Regulamento n. 3590/83

da CEE, de 13 de Dezembro de 1983, ¢ em
norma portuguesa a publicar;

Metanol ¢ butanol 2 — método por cromatogra-
fia em fase gasosa descrito na Norma Portu-
guesa [-3263;

Cobre — método colorimétrico ou método por
absor¢do atémica descritos nas Normas Por-
tuguesas 1-2441 ¢ [-2442.

[11 — Ingredientes e préaticas tecnoldgicas:

1 — Aguardente vinica velha:

1.1 — Agua potéavel;

1.2 — Aditivos:

1.2.1 — Corantes naturais — caramelo E 150;

1.2.2 — Auxiliares tecnoldgicos.

2 — Aguardente vinica preparada, brandy ou
brande:

2.1 — Agua potéavel;

2.2 — Aglcares;

2.3 — Beneficiadores — constituidos por substincias
indcuas, que se destinam a completar as caracteristicas
organolépticas de determinadas bebidas espirituosas:
infusGes a frio de madeira de carvalho, vinhos lico-
rosos, mosto concentrado ¢ mosto concentrado recti-
ticado;

2.4 — Aditivos:

2.4.1 — Aromatizantes naturais (a);

2.4.2 — Auxiliares tecnoldgicos;

24.3 — Corantes orginicos naturais — caramelo
E 150 e extractos concentrados de madeira de car-
valho.

3 — Aguardente bagaceira velha:

3.1 — Agua potéavel;

3.2 — Aditivos:

3.2.1 — Corantes naturais — caramelo E 150;

3.2.2 — Auxiliares tecnoldgicos,

4 — Aguardente de bagago preparada:

4.1 — Agua potavel;

4.2 — Aglicares;

4.3 — Beneficiadores — infusdes a frio de madeira
de carvalho, vinhos licorosos, mosto concentrado e
mosto concentrado rectificado;

4.4 — Aditivos:

4.4.1 — Aromatizantes naturais (a);

4.4.2 — Corantes orgdnicos naturais — caramelo
E 150 e extractos concentrados de madeira de car-
valho;

4.4.3 — Auxiliares tecnoldgicos.

5 — Praticas tecnoldgicas:

Coloragao;
Diluigéo;
Dissolugéo:
Lote;
Colagem;
Refrigeragdo;
Filtragao.

6 — Auxiliares tecnoldgicos:
Agentes de clarificagdo:

Goma arébica;
Albumina;
Barro-de-espanha;
Bentonite;
Caolino;
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Caseina;
Gelatina comestivel;
Carvdo vegetal.

Ministério da Agricultura, Pescas e Alimentagdo.
Assinada em 4 de Novembro de 1986.

O Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagdo,
Alvaro Roque de Pinho Bissaia Barreto.

(¢) A indicar da relagdo referida nas Normas Portuguesas
NP-1735 e NP-1736, onde se incluem infusdes vegetais ou
partes de vegetais.

MINISTERIO DA EDUCAGAO E CULTURA

Portaria n.° 698/86
de 21 de Novembro

Sob proposta do conselho cientifico da 2.* secgdo
da Escola Superior de Belas-Artes do Porto;

Ao abrigo do disposto no capitulo 111 do Decreto-
-Lei n.* 316/83, de 2 de Julho:

Manda o Governo da Repiblica Portuguesa, pelo
Ministro da Educagdo e Cultura, aprovar o seguinte:

1.°
Alteragoes

1 — Os quadros 11 a v dos anexos 111 € 1v & Por-
taria n.° 807-B2/83, de 30 de Julho, que fixam os

CURSQ DE ARTES PLASTICAS - PYNTURA
CICLO BASICO

ANEXO 10 QUABRG 3

planos de estudos do 2.° ac 5.° ano curricular, res-
pectivamente, dos cursos de Artes Pldsticas — Pintura
e Artes Plésticas — Escultura, passam a ter a redac-
¢do dos quadros de igual numera¢do anexos 3 pre-
sente portaria.

2—O0s quadros 1 a v do anexo v a Portaria
n.° 807-B2/83, de 30 de Julho, que fixam os planos
de estudos do 2.° ao 5.° ano curricular do curso de
Design de Comunicagdo (Arte Gréfica), passam a ter
a redacgdo dos quadros de igual numeragdo anexos 3
presente portaria.

2°
Aplicagéo
O disposto na presente portaria aplica-se a partir
do ano lectivo de 1986-1987, inclusive.
3.0
Regime de transigéo

O regime de transigéo a adoptar para os alunos que
hajam estado inscritos em anteriores planos de estudo
serd fixado pelo conselho cientifico, ouvido o conselho

pedagégico.
Ministério da Educacdo e Cultura.

Assinada em 24 de Outubro de 1986.

Pelo Ministro da Educagdo e Cultura, Fernando
Nunes Ferreira Real, Secretirio de Estado do Ensino
Superior.
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